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Konfitury do Chleba Zycia. Siostry Malgorzaty marzenie o ekonomii
solidarnej

Wiedza, ze biedak nie zarobi na innym biednym. Nastawili sie wiec na
towary luksusowe, smakotyki dla bogatych. Z tym Ze nie chca datkdw.
Chca robi¢ rzeczy najwyzszej klasy. Bo przeciez biedak potrafi
wyprodukowac co$, co jest piekne i dobre. Na srodku biatego, catego w
nowiutkich kafelkach pomieszczenia puszy sie wielki weglowy piec. Na
fajerkach trzy sagany i wielkie patelnie. Zamaszyscie mieszana
drewnianymi warzachwiami, smazy sie konfitura jabtkowa. Z rodzynkami
i orzechami. Jeszcze ciepta, wygarnieta podkradziong tyzeczka z sagana,
tagodnie rozptywa sie w ustach, bakalie akcentujg najwtasciwszy na
Swiecie smak jabtka. - Na gazie tak sie juz nie zrobi - ttumaczy Urszula.
W chustce na gtowie miesza jabtkowy mus na patelni. - To swojska
robota. Dlatego nazywamy sie ,Spizarnia prababuni”.

Siostra

Urszula nie ma jeszcze trzydziestki. Mieszka z mezem i piecioletnig cdrkg
w Jacentowie, kilka kilometrow stad, z Zochcina. To okolice Opatowa,
Kielecczyzna. Kiepskie grunty, pracy zadnej. Urszula skonczyta szkote
handlowgq, trafita na bezrobocie, pracowata tylko sezonowo, dorywczo, na
polu. Maz dorabiat u murarzy. Teraz jest na czteroletnim kontrakcie w
wojsku, zarabia 800 zt. Ona 600 zt: - Trzeba zy¢ skromnie. Ale przez dwa
lata po Slubie i tak byliSmy bez Srodkow do zycia - wyznaje. Kilka krokdw
stad - spore gospodarstwo. Dwa domy, ciag zabudowan gospodarczych.
Drewniana kaplica, obok szklarnie i inspekty. Na podwdrzu maty traktorek,
dostawczy samochdd i stary duzy fiat. Za budynkami - dwie cysterny na
gaz opatowy. W nowszym domu obszerna jadalnia. W koszu na stole
zawsze lezy chleb. Na Scianie - tablica z wypisanym flamastrem podziatem
obowigzkéw. Tu mieszka Wspdlnota Chleb Zycia. Wspdlnote, ktérej
cztonkowie zyjq razem z ubogimi, przyjmujacq pod dach bezdomnych,
zatozyt w 1976 r. po wltasnym nawrdceniu Francuz Pascal Pingault wraz
z zong Marie-Annick. Wspdlnota rozwijata sie, w 1990 r. zatwierdzono
kanonicznie statut. Jej czlonkowie chca ,ewangelizowa¢ ubogich,
przyjmujac catkowicie ich ubostwo”. Mieszkancy domdw, czesto cate
rodziny, majq te same prawa co osoby, ktore ziozyty Sluby lub



przyrzeczenia. Polska przetozong Chleba Zycia jest siostra Matgorzata
Chmielewska, ktora wtasnie, w ciezkich sniegowcach, zmeczona, wchodzi
do jadalni.

Siostra Chmielewska jest we wspodlnocie juz 15 lat. Skonczyta biologie na
UW. Chciata wstgpi¢ do benedyktynek, potem do matych sidstr Karola de
Foucauld. Trafita do Chleba Zycia, pracowata juz z niewidomymi
w Laskach, z kobietami z wiezienia na Rakowickiej w Warszawie, potem
w stotecznych domach i przytutkach Wspdlnoty. Pézniej, gdy jedna
z podopiecznych dostata niewielki spadek i oddata go Wspodlnocie, kupili
niewielkie gospodarstwo tu, w Zochcinie. Bez wody i kanalizacji, z jedng
chatupa. Sami postawili drugi dom i pozostate budynki, udato sie dokupic
nieco ziemi, pomogty zaprzyjaznione osrodki: od Donata Kuczewskiego ze
Szkoty Zycia dostali kury zielonondzki, od Barki - owce. Kuczewski pomdgt
tez zatozy¢ szkotke starych gatunkdw drzew owocowych, jakich dzis$
nigdzie nie ma, a ktérych wszyscy szukajg. Siostra jest tu kierownikiem,
opiekunka, ksiegowq, duchowng. I matka dla Artura - dorastajqcego
autystycznego chtopca o gtebokich brazowych oczach, ktérego kiedys
adoptowata. Zresztg, wszystkie dzieciaki ze Wspdlnoty wotaja za niq
+<mamo”. Nad gospodarstwem czuwa Pan Inzynier, czyli Wojciech
Majkiewicz. Kiedys$ pracowat w krakowskim Osrodku Postepu Rolniczego.

Chleb

Dlaczego Zochcin? - Po prostu byto bardzo tanie gospodarstwo do kupienia
- odpowiada siostra. - Ale potrzebe domu na wsi czuliSmy od poczatku.
Wielu mieszkancow naszych domdéw w miescie sie nie odnajdywato. Praca
tam jest tylko dla mtodych, zdrowych, samodzielnych i wyksztatconych.
A nasi mieszkancy bywajg chorzy, starzy, uzaleznieni albo po domu
dziecka, bez wzorca pracujacych mamy i taty. Najpierw musza nauczy¢ sie
odpowiedzialnosci, a takze zawodu. Miasto stwarza pokusy i rozprasza.
Wies to znakomite miejsce, zeby dojrzewacé. - Wierze, ze Pan B6g nas tu
postawit, i trzeba byto co$ z tym zrobi¢ - dodaje jeszcze. Najpierw byta
podejrzliwosc i plotki, ze Wspdlnota to sekta. Raz, gdy w domu byty tylko
dzieci, przyjechata nawet policja. - Ten nalot skonczyt sie karczemng
awanturg, ale potem duza buzka - usmiecha sie siostra Matgorzata. Dzi$
z kaplicy korzysta cata wies, do kosciota bardzo daleko. Dzieci Wspdlnoty
chodzg do szkoty razem z miejscowymi. - Ludzie widzg, ze pracujemy
ciezko tak samo jak oni, ze nam tez sie nie przelewa - dodaje. Az
pewnego dnia miejscowi zaczeli puka¢ do Wspolnoty. Prosili o chleb. Pytali
0 prace.

Chleb ofiarowujq okoliczni piekarze. Inng zywnos¢ Wspodlnota dostaje



z warszawskich supermarketow. ,Wyzebrang”, jak sami modwia.
Przedatowana. Pod wiatg na podworzu czeka na rozpakowanie karton...
mozarelli. Termin waznosci uptynat ponad tydzien temu. Poza tym, jak dac
prace na trzech hektarach, z czego czes¢ to nieuzytek i bagno? Ustalono,
ze Wspdlnota dzieli sie tym, co ma, a miejscowi przychodzg pomagacd. -
Udreka polegata na tym, ze co dzien rano musiatam wymysli¢ kazdemu
jakas robote - opowiada siostra. Dzi$ w Zochcinie opowiada sie, prawie jak
legende, ze pewnego razu, gdy do siostry przyszto kilka kobiet ze wsi
pyta¢ o prace, ta stanefa przy oknie wychodzacym na kawatek starego
sadu przy domu. Zapatrzyta sie. W owocujacq jabton. Nie mineto wiele
czasu, jak na odstgpionej tym kobietomm domowej kuchence skwierczata
marmolada jabtkowa. Panie smazyty, a siostra zastanawiata sie, jak jq
sprzedawac. Cho¢by na konferencjach, na ktére jezdzi. Rosng tu przeciez
nie tylko jabtka. Jak podkresla inz. Majkiewicz, skup ptodéw rolnych
praktycznie nie istnieje: - Pomyst, na ktéry wpadta siostra Matgorzata, to
szansa aktywizowania lokalnej spotecznosci. Mozna przyjmowac od
miejscowych, zyjacych w ciezkich warunkach, owoc ich pracy. Chocby
marchew i jabtka. W ruch idg odkurzone przepisy bab¢. A to na papryke
w miodzie - stodko-kwasng klasyke marynaty. A to na ogérki w zalewie
musztardowej z zaskakujgcg nutg gorczycy. Albo ,Buraczki dla cioci”
z cukinig, ktéorymi zachwycat sie sam Maciej Kuron. Albo ,0gorki
wujaszka” - pikantne, jak anegdotki, ktore éw wymyslony wujaszek
mogtby opowiadac zakaszajac. I jeszcze rzecz nie do wiary: ,Cudo z
jabtek” - robi sie je z soku jabtkowego zageszczajqc go tak, az bedzie miat
konsystencje miodu i oszatamiajacy, karmelowy smak. Rodzinnego
nazewnictwa dopetnia marka przetwérni - ,Spizarnia Prababuni”. Takg
nazwe wypisata siostra Chmielewska na wtasnorecznie zrobionych na
komputerze etykietach. - Teraz gdy styszy, ze ma jakas przerobi¢, musi
sie z jeden dzien duchowo nastawia¢ - chichocze Ewa.

Filozofia

Ewa, matka czwdrki dzieci, jest specjalistkq od ,0gdérkéw wujaszka”.
Mieszka w zochcinskiej Wspoélnocie z mezem i dzie¢mi, pracuje w ,Spizarni
Prababuni”. Mgz, aktualnie na zasitku, dorabia dorywczo. Czy ciezko tu
zy¢? - Ja takich warunkéw w zyciu nie miatam - patrzy zdziwiona.
I prowadzi do magazynu, gdzie w skrzynkach lezg stoiki z apetyczng
zawartosciq, kazdy w ptéciennym kapturku przewigzanym sznurkiem.
Kapturki szyje szwalnia, ktérg - razem ze stolarnig - wspdlnota otworzylta
20 kilometrow stad. By skoordynowac dziatania, zatozyli fundacje.
Warsztaty i przetwdrnia mogg sie nawzajem wspiera¢, bo zadne z nich nie



jest samowystarczalne. - Przez dtuzszy czas uczyliSmy sie, jak w ogole
wejs¢ na rynek. To nie takie proste, szczegdlnie dla nas. Jak mamy sie
reklamowac? - opowiada siostra. - Ale pomogta przyjazn i solidarnos¢ ludzi
zamoznych, ktérym sie powiodto. Pomogli dotrze¢ w Warszawie do
odbiorcéw poszukujacych wyrobéw domowych. Nasze przetwory zaczety
sie podoba¢. Na Miedzynarodowych Targach Turystycznych w Patacu
Kultury udostepniono im stoisko. Podobnie w Berlinie na Targach Polskiej
Zywnosci i w Hotelu Marriot, gdzie stoisko udostepnia Wspdlnocie co roku
International Women’s Group. Na wszelkie imprezy i targi zaprasza tez
Maciej Kuron. Na targach byly i nagrody - za marmolade czy za ,Sos
kowala” - pomidorowo-paprykowy dodatek do mies, zaostrzajacy apetyt
Smiatym akcentem czosnku. Pomyst siostry Chmielewskiej opiera sie na
weglowym piecu, starych recepturach i szczegdélnych surowcach. Inzynier
Majkiewicz ttumaczy, ze starajg sie wiasnie o rejestracje swoich warzyw
na marszatkowskiej liscie produktdw tradycyjnych. Siostra dodaje, ze nie
chcaq statusu gospodarstwa ekologicznego, bo to oznacza ktopotliwe
procedury, ale uzywajq tylko $srodkéw dopuszczanych w gospodarstwach
ekologicznych. Zadnych nawozdw sztucznych i intensywnej chemii. -
Wiadomo, ze na miejscu nie sprzedamy nic - tlumaczy siostra. - Bo biedak
nie zarobi na innym biednym. Ten kupuje w supermarkecie dzem, ktory
ma potowe wody, potowe zelatyny. Nie mozemy z tym konkurowac,
podobnie jak nasza szwalnia nie moze konkurowac¢ z wyrobami chifiskimi.
Nastawili sie wiec na towary Iluksusowe. Filozofia ,Spizarni” to
sprzedawanie wyjatkowych smakotykéw bogatym, by biedni mogli zarobidé.
A kupujacy wie zarazem, czemu to stuzy. - Z tym ze my nie chcemy
datkdw - podkresla siostra. - Chcemy, zeby byt to towar naprawde
oryginalny i dobry. Nie chcemy sie sprzedawac za bezcen. Zresztq reczna
produkcja musi kosztowac. Biedak potrafi wyprodukowac cos$, co jest
piekne i dobre - konczy. Pod wrazeniem jest Jacek todzinski, krakowski
restaurator. - To fascynujqce. Przy takim bezrobociu okazuje sie, ze w
zasiegu reki sgq mozliwosci poprawy sytuacji zyciowej, a przy tym jeszcze
podtrzymania naszych tradycji kulinarnych - méwi z entuzjazmem, gotowy
wprowadzi¢ przetwory do swych restauracji. - Bo takich smakow
w globalnym swiecie juz nie ma. Co rusz trzeba odmawia¢ klientom
gotowym wykupi¢ catg partie. Czas rozbudowac kuchnie albo postawic
nowy budynek na przetwornie. A zeby sprzedawad wyroby inaczej niz
bezposrednio, potrzeba atestu Sanepidu. I tu zaczynajq sie kiopoty.

Mur

Wiasciwie wszystkie inne wiladze pomagaty. Przychylit sie wajt, ktory



dobrze wie, co znaczy choc¢ kilka miejsc pracy w jego regionie. Nadzor
budowlany podszeptywat, jakie papiery trzeba jeszcze =zatatwic. Ale
powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Opatowie okazata sie
murem. Siostra Chmielewska dostata zestaw wymogow, jakie musi
spetni¢. Wszystkie zgodne z 40-stronicowym rozporzadzeniem ministra
z 2000 r. A wiec kafelki po sufit zaokragglone w naroznikach, odpowiednia
ilos¢ ,,oczek toaletowych”, pomieszczenie na szczotki o wymiarach dwa na
dwa metry...- Powiedziatam, ze mowimy o jednej szczotce - zali sie
siostra. - To logiczne, nikt nie trzyma wiadra i miotty tam, gdzie robi sie
zywnos$¢. Ale po co mi na to osobne pomieszczenie o powierzchni kilku
metrow kwadratowych? Opowiada o poznanych kiedy$ kobietach
z dunskiej wioski, ktora ma matq przetwdrnie wynajmowang mieszkancom
przez koto gospodyn. - Podejrzewam, ze gdyby ktos im powiedziat, ze ma
tam byc¢ osobny stolik na dtugopis, ktdrym sie zapisuje, ze wracajac
z toalety wymyto sie rece, solidnie by sie popukali w gtowe - opowiada. -
Wygladato tez, ze powinniSmy tu mie¢ wilasne Ilaboratorium
mikrobiologiczne. Jolanta Nowak z opatowskiego Sanepidu, do ktorej
trafita siostra, kategorycznie nie chce rozmawia¢ ani przedstawi¢ swojej
wersji. Odsyta do Teresy Krawczyk, rzeczniczki prasowej. Ta rozkiada
rece: - Nie wydaliSmy zadnej negatywnej decyzji, nasze stanowisko nie
zostato jeszcze okreslone. Siostra nie ztozyta zadnych dokumentéw, byty
tylko rozmowy wstepne. Istotnie, procedure zaczyna sie od ztozenia
projektu, ktorego siostra Chmielewska nie miata. Jednak wspominajac owe
rozmowy wstepne, skarzy sie na arogancje i nieche¢ Sanepidu. -
Powiedziano mi tam na przyktad, ze jesli nie bede miata termografu,
w ogole nie mam o czym mysle¢. Przez zeby, ztosSliwie - opowiada. To
tajemnicze urzadzenie monitoruje temperature pasteryzacji i kosztuje od
1,3 do 3 tys. zt. - Mamy przepisy, ktore, niestety, sa bezduszne - ze
styszalnym zalem mowi pani Krawczyk. - Ale musimy ich przestrzegac. -
Jezeli sie zastanowimy, po co sq te przepisy i komu one majq stuzy¢, to
zawsze mozna znalez¢ wyjscie - odpowiada siostra Matgorzata. - Przepis
ma jakis cel, wazna jest nie tylko jego litera, ale i duch. Ale budowa rusza.
Pod dyktando wymogow z rozporzadzenia. Kierownik budowy zaofiarowat
sie nieodptatnie. - Przy okazji wielu mtodych ludzi uczyto sie za darmo
zawodu na naszych scianach - opowiada siostra. - To byli bezrobotni,
zatrudnieni u nas. Dzieki prywatnej sponsorce nie braliSmy ani zlotowki
z dotacji panstwowych czy unijnych. Celowo. 75 proc. pieniedzy
pochodzito od prywatnych oséb, piec to darowizna pewnego profesora.
Czesc¢ wyposazenia - z niemieckiej fundacji Renovabis.
Reszta to pieniqdze ciezko przez nas zarobione - siostra opowiada, jak
cztonkowie Wspdlnoty jezdzili od czwartej rano po wsiach, sprzedajac



uzywangq odziez z holenderskich czy francuskich darow. - To caty fancuch
ekonomii solidarnej - dodaje. Dlaczego nie chcieli dotacji? Siostra
Chmielewska wierzy w $rodki ubogie. - Bo wierze w Ewangelie. Przeciez
nie przyjechaliSmy do Zochcina zaktadaé przetwérni - tlumaczy. - Po
prostu staramy sie odpowiada¢ na wyzwania, ktore stawia nam spotkany
cztowiek. Mielismy kilka stoikow z odzysku i troche jabtek. Trzy lata temu
miatam kilkadziesiat zlotych, za ktdére kupitam pare narzedzi stolarskich.
DostaliSmy stare, domowe maszyny do szycia z Holandii. Dzi$ jest
profesjonalna stolarnia, szwalnia robi ekskluzywne obrusy i koszule nocne,
mylone czesto z letnimi sukienkami. I stoi przetwornia w biatych
kafelkach, postawiona za 200 tys. zt, gdzie znalazty prace panie Jola,
Urszula, Ewa. Ta pierwsza wilasnie fuska tam (recznie) orzechy do
konfitur. - Wi{asciwie sama utrzymuje rodzine, w sklepie sie jedzie na

kreske - wzdycha. - Cztowiek ma nadzieje, ze siostrze pozwolq to
uruchomi¢ na sto procent. To by i ona odetchneta... i ja.
Odsiecz

Siostra Chmielewska zaciska zeby i siada przed wyszukiwarky

internetowa. - W pewnym momencie chciatam zrezygnowac - przyznaje. -
Tyle ze czuje zobowigzanie wobec ludzi, ktdrym daliSmy nadzieje, ktorzy
budowali te przetwornie i ktérzy pracowali w tym czasie w polu.
Wyszukiwarka wskazata sklep internetowy, a w nim ksigzke ,Higiena
produkcji zywnosci” wydang w Szkole Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego. -
Kupitam ja i na jednej z pierwszych stron znalaztam informacje, ze istnieje
dodatek do rozporzadzenia UE, ktéry mowi, ze kiedy sie produkuje
zywnos¢ w namiotach, kioskach czy pomieszczeniach mieszkalnych,
wymagania sanitarne sq odpowiednio mniejsze i bardzo proste. Np. Sciany
muszg by¢ zmywalne, ale nie jest powiedziane, ze dzieki ptytkom po sufit.
Moze starczy np. farba emulsyjna? Gdybym wiedziata o tym wczesniej,
przetwornia kosztowataby nas moze i czterokrotnie mniej. Jestem
wsciekta. Czy naprawde musimy spetnia¢ wymagania takie, jak wielkie
fabryki w Dwikozach czy Kotlinie? Jednym ze wspodtautorow ksigzki jest
prof. Danuta Kotozyn-Krajewska, kierownik Zaktadu Technologii
Gastronomicznej i Higieny Zywnosci. Siostra chwyta za telefon. Pani
profesor patrzy w kalendarz i dwa dni pozniej jest juz w Zochcinie
z dwiema doktorantkami: Monika Trzaskowskg i Monika Tworko. Nieraz
widziaty, co potrafig czasem wyczyniac ludzie chcacy produkowacé zywnos¢
bez znajomosci rzeczy. Ogladajac wytwodrnie, nie kryja wiec zaskoczenia. -
Przede wszystkim, owo szczegdtowe rozporzadzenie z 2000 r. juz nie
obowigzuje - ttumaczy prof. Kotozyn-Krajewska. - Tuz przed wejsciem do



Unii, w kwietniu 2004 r., pojawito sie zupetnie nowe, w zasadzie
niepodajace szczegdtow. Mowigc najkrdcej, producent ma zapewnic dobre
warunki sanitarne, a Sanepid ma to oceni¢. Chodzi o elastycznos¢ i zdrowy
rozsqdek. Panie z Sanepidu nie mogly o tym nie wiedzie¢. Ale Kotozyn-
Krajewska ttumaczy, ze moze poprzednie rozporzadzenie dano siostrze
jako kompendium warunkdéw, ktére warto spetni¢, zeby byto dobrze? Zas
unijne owo rozporzadzenie o numerze 852 wejdzie w zycie juz w styczniu
2006 r., a znane jest od maja 2005 r., trwa wiec vacatio legis, okres
przystosowania, obejmujacy wszystkie nowopowstajgce zaktady. - Chetnie
bym sie zapoznata z tym rozporzadzeniem - przyznaje Teresa Krawczyk
z opatowskiego Sanepidu. - Faktycznie, ostatnio zywnos$¢ jest na
pierwszym planie, bez przerwy co$ sie tam zmienia. Prof. Kotozyn -
Krajewska ttumaczy, ze po okresie zaostrzania wymogéw w Unii, gdy bano
sie, ze nowe kraje majg nizsze standardy higieniczne, szybko okazato sie,
ze mali przedsiebiorcy nie mogq sprosta¢ jednakowym normom jak
wymagane od wielkich. - Pojawita sie tendencja nie tyle do ich obnizania,
co do uelastyczniania - méwi. - Ogranicza sie np. wymagang
dokumentacje i mozna  wprowadzi¢ monitorowanie = warunkow
higienicznych zamiast tzw. monitorowania krytycznych punktéw
kontrolnych.

Innymi stowy, zamiast termografu wystarczy regularne mierzenie
temperatury pasteryzacji termometrem i notowanie jej w zeszycie. I tak
dalej. - W polskim prawie mamy Ustawe o warunkach zdrowotnych
zywnosci i zywienia, ktéra naktada na wszystkich obowigzek wdrozenia
tzw. ,hacapu” - wyjasnia profesor. - Ale HACCP polega po prostu na
uswiadomieniu sobie, jakie zagrozenia zdrowotne czyhajg w danym typie
produkcji i jak zapewni¢ ich usuniecie. W opatowskim Sanepidzie
formalnie nie wiedza, do czego wytwornia ma stuzy¢. Chociaz pani
Krawczyk przyznaje, ze w takiej spotecznosci lokalnej o wszystkim
wiadomo, chocby dzieki poczcie pantoflowej, i prasie lokalnej. - Ale jako
instytucja nie byliSmy w to w ogdle wigczeni - ttumaczy. Prof. Kotozyn-
Krajewska przyszta z odsiecza. Odwiedzita Sanepid, porozmawiata, ustalita
niektére rozwigzania. Na przyktad na co$, co w zargonie nazywa sie
~Krzyzowaniem drog”: - Nie moze by¢ tak, ze np. przez pomieszczenie
z czystymi sktadnikami nosi sie brudne. Ale ustalitySmy, Zze wystarczy po
dostawie posprzata¢c pomieszczenie i odnotowac to - moéwi. Wraz
z doktorantkami koncza przygotowywac dla wytworni tzw. ksiege dobrych
praktyk higienicznych i HACCP. Bedzie tu opisany m.in. proces produkcji
i instrukcje higieniczne. Nad projektem technologicznym pracuje zas
dr Wiestawa Grzesinska z prowadzonego przez panig profesor zakifadu na
SGGW. - Wszystko sie da zrobi¢ - usmiecha sie Kotozyn-Krajewska. Pani



Krawczyk z Sanepidu deklaruje, ze gdyby siostra przyszta z planem
technologicznym i dokumentami, na pewno udatoby sie ustalié
kompromisowe rozwigzanie. - Nie chce przesadzac¢, bo nie mam do tego
upowaznienia, ale mysle, zZe spetnienie podstawowych warunkéw
spowoduje, ze obie strony bedq zadowolone - przekonuje. - Niech siostra
idzie od razu do naszej pani dyrektor... - Cho¢bym miata zosta¢ za to
ukarana, nie mozemy juz czeka¢ - mowi siostra Chmielewska. - Ci ludzie
naprawde nie majg z czego zy¢. Chodzi o to, zeby i oni mieli szanse na
godne zycie, zeby mogli zarobi¢ na utrzymanie swoich rodzin. A nie zy¢ na
garnuszku. O to, zeby ich dzieci widziaty, ze mama i tata wychodzga do
pracy.

Siostra opowiada jeszcze, jak pracujacy tu ludzie uwierzyli w siebie. -
Zawsze czuli, ze nikt o nich nie mysli, ze do niczego sie nie nadajg - mowi.
- A teraz inwestujg w siebie, chocby zaktadajac w domach kanalizacje,
robiac drobne meble, zeby zy¢ godnie. Starajg sie zapewni¢ dzieciom
minimum edukacji i normalne buty. I majg poczucie, ze wszyscy jedziemy
na jednym wozku, jestesSmy wspotodpowiedzialni.

>k k%

Ewa idzie po stoiki z przetworami ,Spizarni Prababuni”. - To jest
najuczciwszy uktad, jaki moze by¢ - zamysla sie, a po chwili powtarza: -
Tak jeszcze w zyciu nie miatam. Czasem nawet mysle, ze lepiej na tym
wszystkim wychodze niz Wspdlnota. Jest przetwdrnia i ogrodnictwo.
Wiasciwie caty rok jest tu cos do zrobienia. A jak nie ma roboty, to jestem
cata chora - usmiecha sie.



